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0,5l Haselnuss Brand 20 � 
Nach einer uralten Rezeptur hergestellte Spirituose. Frische Haselnüsse werden geröstet, mit bestem Weizenkorn 

überzogen. Wir lassen den Ansatz einige Wochen ziehen und beim Brennen wird nur das Herzstück entnommen. Durch 
Zugabe einer Mischung aus natürlichen Auszügen erhält er seinen unbeschreiblich anregenden Geschmack. 33% vol. Alk.

0,5l Marillen Brand 22,8 � 
Erst wenn die Früchte in den Marillengärten selbst vom Baum fallen, beginnen wir mit der Ernte unserer Marillen. 

Nur bei rascher Verarbeitung der Früchte, schonender Vergärung und doppelter Des�lla�on bringt man diese 
wunderschönen Fruchtaromen auch in das Glas. 38% vol. Alk.

0,5l Williams Brand 22 �
In den Obstgärten verwandeln sich die Williamsbirnenbäume jedes Frühjahr zu einem prachtvollen weißen Blütenmeer. 

Das sollten Sie sich übrigens einmal anschauen. Diese Sorte zählt seit vielen Jahrzehnten wegen ihres frischen und 
eigenständigen Geschmackes zu den beliebtesten Schnäpsen überhaupt. 38% vol. Alk.

0,5l Bamkraxler Likör 18,9 �
Aus den aroma�schen Trauben für den bekannten “Uhudlerwein” des Südburgenlandes. Diese Trauben sind nur ein 

Zwischenprodukt für die Herstellung dieses außergewöhnlichen Likörs. Verfeinert mit frischem Traubensa� und einem guten 
Teil Des�llat entwickelt er sich zu dieser köstlichen Rarität. 20% vol. Alk.

0,5l Haselnuss Likör 18,9 �
Ein sorgsam des�llierter Haselnussgeist und ein selbst hergestellter Auszug aus gerösteten Haselnüssen

und Schokolade bilden die Grundlage für diese verführerische “Haserl” Likörkrea�on. 
Ein nussiges Geschmackserlebnis der besonderen Art. 20% vol. Alk.

0,5l Cafe Latte Likör 19,9 �
Das Aufeinandertreffen von italienischer Kaffeetradi�on gepaart mit steirischer Krea�vität sind die Grundlage 

für diesen köstlichen Kaffeelikör. Wehe, wenn man (oder Frau) sich einmal in ihn verliebt hat. 
Eine wahre Freude für Kaffeeliebhaber! 16% vol. Alk.

 270G Pink BBQ Sauce 7,5 �
Hausgemachte BBQ Sauce mit Habaneros, Chipotle geräuchert.

Ganz schön scharf mit Chili und Rote Rübe, überall wo schmackha�e Schärfe gewünscht ist.

270G Sweet Smoke BBQ Sauce 7,5 �
Hausgemachte BBQ Sauce mit Tomaten und geräuchertem Salz. Sweet Smoke ist ein Hit zu jeder Fleischsorte,

uns gefällt sie besonders gut auf selbstgemachten Burger.

       300G Chilinudeln 5,5 �                         300G Tomatennudeln 5,5 �
                  Zutaten: Hartweizengrieß, Chilipulver                      Zutaten: Hartweizengrieß, Tomatenpulver

   300G Knoblauchnudeln 5,5 �                 300G Pasta Rossa Nudeln 5,5 � 
             Zutaten: Hartweizengrieß, Knoblauchpulver              Zutaten: Hartweizengrieß, Rote Rübenpulver
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300G Kürbiskernnudeln 5,5 �
Zutaten: Hartweizengrieß, Kürbiskerne, Kürbiskernöl

300G Tintennudeln 5,9 �
Zutaten: Hartweizengrieß, Sepia�nte, schwarzer Pfeffer

0,25l Steirisches Kürbiskernöl 9,2 � 0,5l 13,80 �
Der echte Klassiker aus der Steiermark aus 100% Steirischen Kürbiskernen. 

Schonend zu feinstem Kürbiskernöl verpresst, schmiegt sich hervorragend an Salate an.

250ml Tomatenessig 9,5 �
Frische Paradeiser (österr. für Tomaten) sind die Grundlage für diesen hervorragenden, goldgelben Essig. Der Geschmack 

erinnert an getrocknete Paradeiser und somit ist auch die Anwendung vorgezeichnet. .

250ml Apfel-Balsamessig 9,9 �
Ein frischer fruch�ger Apfel-Balsamessig aus holzfassgerei�em Apfelessig mit konzentriertem Apfelsa� hergestellt.

Der Essig rei� im Eichenholzfass zu seinem ausgewogen milden Aroma. 

250ml Weichselbalsamessig 12,8 �
Ein feinfruch�ger Balsamessig aus dem Sa� frischer Weichseln (Sauerkirschen) und eingedicktem Sa�. Tief granatrot und 
dunkel zelebriert dieser Essig jeden Salat. Dieser Essig schmeckt in Saucen – besonders zu Steaks – und zu Bla�salaten.

250G Chilisenf 6,5 �
Ein elegant-feingliedrig feurig-scharfer Senf mit dem würzigen Geschmack frischer Chilischoten. Wir empfehlen diesen Senf 

zu Gegrilltem, allen Arten von Würsten, für feurige (Racle�e)Saucen und für alle Chili-Liebhaber. 

250G Ganzkorn Rotisseursenf 6,5 �
Dieser Ganzkorn Senf ist der wahre Senf für den Senfliebhaber. Gelbe und braune Senfsamen grob gemahlen, gerei� und in 

Gläser gefüllt ergeben einen feinwürzigen, typsich scharfen Senf. 

250G Honigsenf 6,9 �
Ein perfekt ausgewogener, süß scharfer Senf. Die goldgelbe Farbe, der intensive Sen�on aus regionaler Senfsaat, Honigessig 
und Honig machen diesen Senf zu einem Geschmackserlebnis. Der Senf passt zu allen Arten von Wurst und zu Gegrilltem. 

50G BBQ Grill Gewürzmischung 5,9 �
Ein feines Allround-BBQ-Gewürz, ohne Salz mit rauchigen Aromen, das besonders gut zu Schweine- und Rindfleisch 

schmeckt. Aber auch Geflügel erhält eine pikante Note!

50G Vienna BBQ Gewürzmischung 5,9 �
Eine feine steirische Gewürzmischung ohne Salz, für Fleisch, Gemüse und Saucen oder für ein würziges Salatdressing.

Zutaten: Zwiebel, Knoblauch, Petersilie, Chili, Kreuzkümmel, Koriander, Thymian, Oregano, Minze, Pfeffer.
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